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נרשם ע"י: קרן דבש, פקד – ק' תזונה ארצי.
                  רונן ביטון, מפקח – ר' יח' מבצעים.
1. כללי
1. מח"א/ מדור מזון משטרת ישראל מבקש לרכוש מנות מזון חמות מוכנות/ קפואות בחמגשיות ומארזי מזון נלווים.
2. המנות ינופקו ממפעל בעל רישיון יצרן ותעודת כשרות תקפים. המנות ייוצרו בשיטת "בשל קרר/הקפא" בלבד.
3. המנות ינופקו בטמפ' הנדרשת בהתאם לחוקים ותקנות משרד הבריאות.

2. להלן המוצרים המבוקשים:
1. חמגשיות חמות/קפואות
2. חמגשיות קפואות בהכשר מהודר (אופציה לא לשקלול)
3. מארז נלווה לחמגשית
4. מנה בחימום עצמי (אופציה לא לשקלול) 
5. מזון חם בתפזורת (אופציה לא לשקלול)
6. מתן שירותי אריזה (אופציה לא לשקלול). 
3. מסמכים חיצוניים רלבנטיים 
1. ת"י 2202 : דרישות מיקרוביולוגיות למוצרי מזון מעובדים : מזון מוכן.
2. ת"י 1145 : סימון מזון ארוז מראש.
3. ת"י 1291 : רכב להובלת מזון בטמפ' מבוקרת.
4. ת"י 5113 : חומרי פלסטיק ומוצריהם ומרכיביהם העשויים פלסטיק הבאים במגע  עם מזון ומשקאות.
5. ת"י 885 : שיטות בדיקה מיקרוביולוגיות למוצרי מזון
6. חוקים ותקנות משרד הבריאות בהתייחס לייצור, אחסון וניפוק חומרי גלם ותוצרת מוגמרת.
7. חוק רישוי עסקים בהתייחס לייצור, אחסון וניפוק חומרי גלם ותוצרת מוגמרת.
4. מפרט מוצרים נדרש
1. חמגשיות חמות/ קפואות
1) התפריט להזמנה יבחר מתוך לוח תפריטים, אשר יסופק ע"י הזכיינים במפרט זה.
2) לוח התפריטים יכלול לפחות 8 סוגי בשר (בקר, עוף והודו), שניצל דג מוכן,  ו – 4 סוגי מנות צמחוניות על בסיס חלבון  (לרוב לא יוזמן שניצל דג, אלא בזמן "בין המיצרים").
3) אין לנפק מוצרי בשר טחונים ,קציצות ודגים (למעט שניצל דג- עפ"י דרישה).
4)  לא יאושר במגוון סוגי בשר מעובד (המבורגר, נקניקיות, קבב, שניצל מעובד וכו').
5) החמגשיות החמות יסופקו בצירוף סט סכו"ם בשקית, הכולל : סכין, מזלג, מפית, מלח ופלפל (כלול במחיר החמגשית). ראה סעיף 5. ד. (4,6)
6) חמגשית חמה  3 תאים , 2 תאים , תא אחד.
7) תכולת התאים תבחר לפי דרישה, פחמימה, חלבון, ירק.
8)       להלן הרכב חמגשית בחלוקה לתאים:
	מס"ד
	קב' מזון
	חמגשית 3 תאים

משקל מינימלי נטו, לאחר בישול
	חמגשית  2תאים 

משקל מינימלי נטו, לאחר בישול
	חמגשית תא אחד

משקל מינימלי נטו, לאחר בישול

בחירה בין מס"ד 1 ל 4 
	הערות

	1
	מנה בשרית/ צמחונית
	140 גר'
	140 גר'
	140 גר'
	כרעיים – 250 גר'
3 שוקיים – 250 גר'
גולש בקר- 140 גר' ( משקל בשר נטו ללא ירקות)

רצועות עוף/ בקר  140 גר' (משקל בשר נטו ללא ירקות)

שניצל צמחוני שתי יח' של 80 גר'.

	2
	פחמימה
	120 גר'
	
	
	

	3
	ירקנית
	90 גר'
	
	
	

	4
	פחמימה + ירק/ בשר
	
	200 גר'
	350 גר'
	חמגשית אתנית פרווה/ בשרי: קוסקוס וירקות, ספגטי בולונז(עם רוטב ובשר טחון), מג'דרה, רביולי, אורז תאילנדי, נודלס (עם נתחוני עוף)


2. חמגשיות קפואות בהכשר מהודר
1) מנת מזון  קפוא בהכשר רבנות מהדרין הכוללת מנה בשרית, מנת פחמימה ומנה ירקנית מפרט בהתאם לסעיף (4 א. 7) – חמגשית 3 תאים.
5. סימון ואריזת המזון
1. אריזה פנימית- חמגשית
1) החמגשית תהא מחומר פלסטיק המאושר למגע עם מזון לפי תקנים ישראליים רלבנטיים, באופן שישמור על בטיחות המזון ואיכותו הקולינרית, ובאישור מראש של מדור מזון.
2) החמגשית ניתנת לחימום בתנור ו/או מיקרוגל.
3) לא ינופקו חמגשיות באריזת אלומניום. 
4) החמגשית תהא מחולקת למספר תאים בהתאם לדרישה : מנת פחמימה, מנת החלבון, מנת הירק.
5) החמגשית תיסגר במכסה המאושר למגע עם מזון לפי תקנים ישראליים רלבנטיים ובאופן שישמור על בטיחות המזון (מניעת זיהום, שמירת טמפ' נדרשת וכו') ואיכותו הקולינרית.
6) מכסה החמגשית יבטיח אטימותה, באופן שתכולת החמגשית לא תגלוש החוצה ולא תאפשר כניסת גופים זרים ומזהמים פנימה.
7) מכסה החמגשית יסומן בהדפס / מדבקה בשם המנה העיקרית, בהבדלי צבע בין בשרי, פרווה וצמחוני וסימון תאריך אחרון לצריכה.
2. אריזה חיצונית
1) החמגשיות הארוזות יורכבו באריזה חיצונית (קלקר / קרטון וכו') המאושרת למגע עם מזון לפי תקנים ישראליים רלבנטיים, באופן שתשמור על בטיחות המזון ותבטיח שמירת טמפ' בהתאם לחוקים ותקנות משרד הבריאות למשך 5 שעות לפחות, כאשר האריזה סגורה וחתומה.
2)  כמות המנות אשר תורכב בכל אריזה חיצונית תבטיח שלמותה (שלא תפתח, תקרע, תיסדק וכו') וניקיונה.
3) האריזה החיצונית של החמגשיות החמות תסומן לפחות מ- 2 צדדיה הרחבים בסימון מודפס, בפונט גדול וברור לקריאה, בפרטים הבאים :
                            שם הספק :
כתובת מלאה של  הספק :
מס' טלפון של הספק :
סוג הכשרות והרבנות המסמיכה :
שם המנה : 
כמות החמגשיות בקרטון :
שם היחידה אליה מיועדות המנות:
תאריך ייצור וציון מס' שעות לצריכה מרגע הוצאת האריזות מהמפעל :
טמפ' השינוע הנדרשת :
4) הספק יצרף דף הנחיות תברואה, אשר יודבק על כל אריזה חיצונית (כל קלקר / קרטון וכו') המפרטות כללי הניפוק בשטח לדוג':
1) לשמירת חום החמגשיות אין לאחסן יחד עם מוצרים בקירור.
2) עם פתיחת האריזה החיצונית יש לנפק ללא דיחוי.
3) יש להימנע מטלטול האריזה החיצונית הסגורה וכו'.
5) פורמט הנספח ופירוט הסעיפים יערכו ע"י טכנולוג מזון / וטרינר / מנהל הבטחת איכות של הספק ויועברו טרם השימוש לאישור מראש של מדור מזון.
3. משטחים
1) האריזות החיצוניות יורכבו ע"ג משטחים באופן אשר ישמור על יציבות ההעמסה ולא יפגע, יקמט, יסדוק, יקרע וכו' את האריזות החיצוניות.
2) המשטחים המוכנים יהודקו ויסגרו היטב בפלסטיק נצמד או חומר אפקטיבי אחר (מאושר ע"פ תקן ישראלי רלבנטי), לשמירת יציבות ההעמסה ובאופן של יפגע, יסדוק, יקרע וכו' את האריזות החיצוניות.
3) ע"ג המשטחים יצורף, בהדבקה / הדפסה, שלט נלווה המפרט, בפונט גדול וברור :
שם הספק :
כתובת מלאה של  הספק :
מס' טלפון של הספק :
סה"כ כמות המנות במשטח :
שם היחידה אליה מיועדות המנות:
תפריט :
תאריך ייצור וציון מס' שעות לצריכה מרגע הוצאת האריזות מהמפעל :
טמפ' השינוע הנדרשת :
4) האריזה  החיצונית תהא נקייה וראויה לאחסון פריטי המזון, סגורה לחלוטין לחדירות גופים  זרים או/ו מזיקים אחרים. האריזה החיצונית (קלקר / קרטון וכו') תסגר הרמטית מכל צדדיה, מייד בתום הרכבת המגשיות בה.
5) הספק מתחייב לארגן, לארוז ולסמן החמגשיות, הנלווים והלחמניות בקרטונים ובמשטחים,בהתאם לרשימת יחידות משנה, אשר יעביר מדור מזון לפחות  24 שעות לפני מועד הניפוק.
6) בארגון האריזות ישמר מגוון התפריט לכל יחידת משנה ובאחוזים שנקבעו. 
7) המשטחים יסודרו במשאית בהתאם להוראות הפריקה. נדרשת משאית עם רמפה בלבד.
4. מארז נלווה לחמגשית
1) בהתאם להזמנה מראש של מדור מזון, יצורף מארז נלווה לחמגשית. תכולת הנלווה יקבע במעמד ההזמנה ע"י מ"י מתוך רשימת הפריטים הבאים כמפורט בנספח ב' למכרז, הצעת מחיר.
2) ארוחות יורכבו מפריטים מוכנים באריזה המקורית של היצרן.
3) כל פריטי הארוחה יארזו במארז אחד קשיח בכפוף לעמידתו בתקנים רלבנטיים שצוינו לעיל – (מגע עם מזון).
4) גודל האריזה יתאים לכלל תכולת הפריטים שיורכבו ע"י משטרת ישראל:
1) תבנית באריזת פלסטיק אישית, באריזה עשוייה פוליפרופילן , ארוז ע"י מכונה. 
2) בכל מקרה הדוגמא תאושר מראש ע"י מדור מזון.
5) מארז הנלווה יבטיח החזקת הפריטים באופן שהמארז ישמר שלם ולא יקרע, יסדק וכו'. מארז הנלווה יבטיח אי בליטת הפריטים מעבר לאריזה (כך שלא יפגעו).
6) המארז יכיל בנוסף לפריטי המזון: סכו"ם חד פעמי: סכין, מזלג כפית ומפית נייר, ללא תוספת מחיר.
7) המארז יכלול פריטים אישיים, הנדרשים לתמחור בנפרד במסגרת מפרט זה, מחיר הפריט יכלול  את עלות חומרי האריזה לרבות התבנית ואת עבודת האריזה עצמה. לציין כי מארז "לאנצ' בוקס" יתומחר בנפרד.
8) כל פריטי הערכה יארזו  בתוך המארז ולא יגיעו בתפזורת, למעט הלחמנייה שתגיע בקרטונים ארוזים. כל זאת, באמצעים אשר יבטיחו טריותן, איכותן ובטיחות מנות המזון, לפי תקנים / חוקי רלבנטיים המופיעים במפרט זה.
9) במקרים מיוחדים, בהם נדרש שינוי התפריט בהתראה קצרה ו/או דרישה לתפריט נלווה מיוחד (פריטים אשר נמצאים במחסור ו/או לא נרכשים בשוטף ע"י הספק), משטרת ישראל שומרת לעצמה הזכות לספק את הפריטים למפעל הספק, ואלו יארזו על ידו.
10) אספקת הפריטים, תעשה בתיאום מראש עם הספק.
11) תוקף הפריטים, לא כולל הפרי, יהיה לא נמוך מ – 30 ימי צריכה.
6. מנה בחימום עצמי 
1) המנה תכיל חלבון, פחמימה, וירק חם . על המציע להעביר רשימה של לפחות 8 טעמים במגוון כולל 3 מנות צמחוני סה"כ  11 במגוון.
2) משקל המנה לפחות 350 גר' : חלבון:140 גר', פחמימה 90 גר', ירק 70 גר', רוטב 50 גר'.
3) מגשית פוליפרופילן 400 סמ"ק עם מכסה נצמד לחמגשית עשוי פוליפרופילן – ניתן יהיה לחמם את המגשית במיקרו/ תנור.
4) תוקף המנה ללא קירור על המדף לשנתיים מיום הייצור.
5) המנה תכלול את שקית החימום, כרית חימום ושקית מים. תבטיח טמפ' של לפחות 70 מע"צ לאחר חימום המנה.
6) הספק מתחייב לרענן את מלאי החמגשיות שנרכשו ע"י משטרת ישראל תוקף המנה לרענון מידי שנה בהתאם לדרישת משטרת ישראל.
7) המנות תהינה בשרי , חלבי או פרווה.
8) המארז יכלול סכין , מזלג, כף, מפית , מלח ופלפל.
7. מזון מוכן בתפזורת
1) הספק מתחייב לשנע מזון חם בתפזורת עפ"י התפריט וכמות המנות הנדרשת בהתאם לתקנים והנחיות משרד הבריאות.
2) לוח התפריטים יכלול לפחות 10 סוגי בשר (בקר, עוף ,הודו,דג), 5 סוגי מנות צמחוניות על בסיס חלבון, 15 סוגי תבשילי פחמימה ממגוון מוצרים שונים, 10 סוגי ירק מבושל חם ממגוון שונה.
3) שניצל מוכן יהיה מנתח שלם בלבד (שניצל אמיתי).
4) אין לנפק מוצרי בשר טחונים וקציצות למינהם.
5)  לא יאושר במגוון סוגי בשר מעובד (המבורגר, נקניקיות, קבב, שניצל מעובד וכו').
6) מינימום להזמנה 50 מנות.
7) המזון ישונע ויוגש בתבניות חד"פ עשויה הניתנת לחימום בתנור, ועמידה ומתאימה להגשה במתקן חימום (ונציה, גודל גסטרונום או חצי גסטרונום 1/1/100)
8) המכסה יאושר למגע עם מזון לפי תקנים ישראליים רלבנטיים ובאופן שישמור על בטיחות המזון (מניעת זיהום, שמירת טמפ' נדרשת וכו') ואיכותו הקולינרית.
9) המכסה יבטיח אטימותה, באופן שתכולת התבנית לא תגלוש החוצה ולא תאפשר כניסת גופים זרים ומזהמים פנימה.
10) המכסה  יסומן בהדפס / מדבקה בשם המנה ,בהבדלי צבע בין בשרי, פרווה וצמחוני וסימון תאריך אחרון לצריכה.
11) כל הפריטים יהיו בצריכה חופשית ללא הגבלה לסועד, מלבד מנת הבשר (חלבון) אשר תהיה בפיקוח מנה אחת לאדם.
12) להלן משקל מנת חלבון נטו , לאחר בישול לאדם:
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�ʯʥʫʺʮ�ʴ " ʲ ( �ʤʴʠʮ�ʥʠ�ʺʥʷʸʩʮ�ʩʰʥʧʮʶ   ) ʸʹʥʠʩʹ �ʺʥʧʴʬ   200   �ʭʣʠʬ '  ʸʢ

�ʭʩʢʣ �ʺʥʧʴʬ   1 6 0   �ʯʥʢʩʨ�ʥʠ�ʬʥʹʩʡ�ʸʧʠʬ '  ʸʢ

�ʳʰʫ�ʩʬʲʡ �ʺʥʧʴʬ 2 5 0   ' ʸʢ �ʯʥʢʩʨ�ʥʠ�ʬʥʹʩʡ�ʸʧʠʬ�

ʰ ʩ �ʳʰʫ�ʩʬʲʡʥ�ʸʷʡ�ʸʹʡʮ�ʭʩʰʥʧʺ �ʥʥʤʩ 100% �ʬʹ�ʭʥʮʩʰʩʮ ( �ʸʹʡ� 140 �ʺʰʮ '  ʸʢ� �ʬʹ�ʭʥʮʩʰʩʮ�ʬʹ�ʺʴʱʥʺʡ   ) ʸʹʡ 30% �ʺʥʷʸʩ� �ʥʨʰ

�ʬʶʩʰʹ �ʺʥʧʴʬ 140   .  ʭʣʠʬ '  ʸʢ

�ʸʷʡ�ʸʹʡ �ʺʥʧʴʬ 1 6 0   �ʡʨʥʸ�ʠʬʬ '  ʸʢ

�ʬʲ�ʷʸ�ʷʴʥʰʩ�ʤʦ�ʸʶʥʮ ( ��ʭʩʩʸʹʡ�ʤʴʠʮ�ʩʸʡʣ   ) ʤʣʩʧʩʤ�ʺʹʩʸʣ�ʩʴ �ʺʥʧʴʬ�ʥʰʺʰʩʩ 2 �ʭʰʩʤ�ʣʧʩ�ʸʹʠ ,  ʺʥʣʩʧʩ� �ʺʥʧʴʬ�ʬʹ�ʬʷʹʮʡ 180   �ʯʩʴʥʬʧʬ�ʥʠ '  ʸʢ .  ʤʦ�ʬʷʹʮʡ�ʺʧʠ�ʤʣʩʧʩ

  ) ʩʸʹʡ ( �ʭʩʠʬʥʮʮ�ʺʥʷʸʩ �ʺʥʧʴʬ 200 �ʺʥʧʴʬ ,  ʭʣʠʬ�ʭʸʢ� 80   �ʸʹʡ '  ʸʢ �ʠʬʥʮʮʤ�ʷʸʩʡ�ʤʮʩʮʧʴʤʹ�ʵʬʮʥʮ .  ʭʣʠʬ .  ʠʬʮ�ʯʢʣ�ʤʩʤʺ

 


תמחור לפי עלות מנה הכוללת מנת חלבון, פחמימה וירק חם.
2. מתן שירות אריזה בלבד ע"י הספק (ייצור ארוזיות)
1) משטרת ישראל מבקשת לקבל שירות אריזה להלן:
2) שירות אריזה במתקן הספק ע"י הספק כולל כל חומרי אריזה הנדרשים (קרטונים, שרינק, סכו"ם חד"פ וכו') על חשבון הספק, כאשר רק פריטי הארוחה יסופקו ע"י משטרת ישראל.
3) שירות אריזה ע"י הספק במתקן הספק, כאשר חומרי האריזה ופריטי הארוחה יסופקו ע"י משטרת ישראל.

8. אספקה ושינוע
1. השינוע יהיה בחלוקה ל-3 אזורי אספקה, נקודות החלוקה באזורים יקבעו בהתאם לדרישת משטרת ישראל , להלן אזורי החלוקה :
1) מחוז ירושלים (כולל איזור בית שמש) ומחוז דרום.
2) מחוז ת"א ומחוז מרכז (כולל מרחב שפלה ומרחב שרון : גדרה – חדרה).
3)  מחוז צפון (נק' דרומית חדרה כולל).
2. התוצרת המוגמרת  - משטחים ארוזים ומסומנים יועמסו ע"ג רכב שינוע ייעודי להובלת מזון ובטמפ' מבוקרת, בהתאם לחוקים ותקנות רלבנטיים. 
3. רכבי השינוע יהיה נקיים ומסודרים בהתאם לחוקים ותקנות רלבנטיים.
4. התוצרת המוגמרת תנופק בנק' הקצה, בהתאם להזמנה – תפריט, איכות, כמות, מקום, תאריך ושעה מדויקת.
5. רכבי השינוע יאפשרו פריקה מהירה בנקודת הקצה ללא דיחוי הקשור במאפייני רכבי השינוע. אספקת הפריטים תעשה באמצעות משאיות עם רמפות חשמליות ועגלות הרמה.
6. אחריות פריקת הסחורה הינה של הספק בלבד. 
7. יתכנו הזמנות בהן יוגדרו מס' נקודות פריקה, לדוג' : הזמנה עבור מחוז ירושלים, עבורו פריקה במתקן יהודאי וחניון הר ציון.
8. התוצרת המוגמרת תנופק בשטח פריקה, כפי שייקבע ע"י איש הקשר (ע"ג הרמפה, חצר, "גב אל גב" – משאית, או אחר).
9. נהג רכב השינוע ינהג באדיבות ובמידת הצורך, לבקשת איש הקשר, יסייע באחסון התוצרת בנק' הפריקה.
10. מ"י לא תחויב עבור אריזות חיצוניות המשמשות למשא הפריטים (ארגזי פלסטיק, משטחים וכו').
11. אופציה: משיכה מהספק -  יתכנו מקרים בהם תידרש אספקה ומ"י תבקש לבצע משיכת המוצרים ישירות מהמפעל המייצר. בשיטה זו יעמיס הספק את משאית מ"י ברמפת הוצאת הסחורה במפעל. ביצוע המשיכה חייב יהיה להיות מוגדר בהזמנה, אחרת כברירת מחדל יבצע הספק דחיפה לנק' הפריקה של היחידה המזמינה. בעת ביצוע המשיכה תיחתם תעודת המשלוח בחותמת  "סופק במפעל" – כדי לבצע האבחנה בין פריטים במשיכה לפריטים בדחיפה. 
12. החמגשיות יסופקו לנק' הפריקה כאשר ישנן עוד 5 שעות לצריכה לפחות- עד ירידת טמפ' המוצר ובתנאים הנדרשים בתקנים, בחוקים ובתקנות.
13. במקרים מסוימים, בעיקר בעת החגים, יועברו הזמנות חמגשיות (מבעוד מועד), לצריכה המתוכננת לאחר כניסת השבת / כניסת החג – ארוחת ערב.
14. בהנחה שהמנות מנופקות לפני כניסת השבת / החג, על הספק לספקן במועד המאוחר ביותר האפשרי לפניי כניסת השבת / החג, כך שיהיה ניתן לצרוך המנות בערב ) בסביבות השעה 18:00(. 
9. הזמנות
1. הספק ייתן שירותי אספקת חמגשיות ליח' המשטרה בהתאם לאזורי האספקה.
2. מענה טלפוני – הספק מתחייב להעמיד מענה טלפוני אנושי ליח' בכל ימי העבודה, בימים א' – ה לפחות בין  השעות 08:00 – 16:00,  ו – ביום ו' וערבי חג לפחות בין השעות  08:00 – 12:00. מעבר לשעות אלו יהיה ניתן להשאיר הודעה במענה אלקטרוני / תא קולי. במענה טלפוני יבוצעו בירורים, מתן אינפורמציה לגבי הזמנות, בעיות או כל בירור אחר הקשור באופן השירות.
3. הספק יעמיד לפחות איש קשר אחד מטעמו, אשר ירכז נושא ההזמנות ומתן המענה מול משטרת ישראל. איש הקשר יהיה זמין 24 שעות, 7 ימים בשבוע, כולל חגים, למקרה של הזמנות דחופות / עיכובים / בעיות באספקה. בנוסף יוצג איש קשר נוסף למתן המענה הרציף במידה והראשון אינו זמין. 
4. הספק הזוכה  יקבל הזמנות בהתראה של 24 שעות מראש, באמצעות מערכת ממוחשבת מהלקוחות השונים בתצורת פקס,  יקלוט  ההזמנות , יארוז ויפיץ ליח' המזמינות – בדחיפה (אספקה ישירה ליח') או משיכה (משיכת פריטי ההזמנה ממרכזי המשיכה).
5. במקרים מיוחדים בהם לא תתאפשר ביצוע הזמנה דרך מערכת ממוחשבת (בשל תקלה טכנית, מבצע לא מתוכנן וכו'), תתאפשר הזמנה חריגה באמצעות טלפון באישור נציג מורשה של מדור מזון ומי מטעמו בלבד.
6. באחריות הספק לוודא קבלת הזמנת כיסוי בפקס עבור ההזמנות החריגות (הזמנה בדיעבד).
7. הספק מתחייב לאשר, ההזמנה בפקס חוזר למדור מזון, כאשר היא חתומה, עד שעה ממועד העברתה ע"י מדור מזון.
8. במהלך שנת 2011,  הזמנות מזון יבוצעו במע' הסחר האלקטרוני של חב'  SAP, מע' מחשוב שתחליף את זו הקיימת כיום.
9. המע' מאפשרת לעבוד במס' תצורות (פקס, קבצי XML וכו' – ראה פירוט נרחב בנספח ד'- מחשוב).
10. למ"י שמורה הזכות לדרוש מהספק במהלך ההתקשרות להתממשק למע' זו ללא
התניה מצד הספק.
11. בשבתות וערבי חג, הספק יידרש לתת מענה לאספקת הפריטים עד 3 שעות לפני כניסת השבת/החג ועד  3 שעות לאחר יציאת השבת/החג.
12. למ"י שמורה הזכות לדרוש ללא שיקול דעת של הספק,  2 משאיות, בהזמנות שמעל 3,000 חמגשיות ובהם נדרשת אספקה למס' נקודות במקביל (סך החמגשיות המוזמנות מ – 3,000 ומעלה).
13. הספק יצרף להזמנות מעל 1,500 חמגשיות, קרטונים ריקים (שומרי חום) לטובת אחסון חמגשיות (עד 10 קרטונים – עפ"י דרישה) ללא חיוב.
14. מינימום הזמנה
1) מינימום לאספקה בשינוע ישיר ליח', ע"י הספק הינו 200 חמגשיות 3 תאים או כמות שו"ע כספי. 
אופציה:

לספק יכולת לתת מענה לצריכה קטנה יותר (50 – 200 חמגשיות). 
2) מינימום לאספקה בשינוע ישיר ליח' ע"י ספק שזכה באיזור אספקה מסויים ומספק לאיזור אספקה אחר הינו 300 חמגשיות.
3) מינימום להזמנה במשיכה מפתח המפעל – 20 חמגשיות ומעלה.
15. ביטול הזמנה
ביטול הזמנה אינו דבר שכיח ועלול לבוא לידי ביטוי בעיקר לאור אילוץ מבצעי. מדור מזון מכיר בהכנות המוקדמות אשר נעשות ע"י הספק להכנת ההזמנה לפיכך, במידה ותבוטל הזמנה, בהתראה של פחות מ – 24 שעות והספק יוכיח כי נגרם לו נזק באי אספקתה, רשאי מדור מזון להנחות את הספק להמשיך בהערכות לקראת אספקת אותה  ההזמנה אך במועד אחר (יום אחר) וליעד אחר, בהתאם לשיטת "הקפאה",  ובהתאם לצרכי מ"י.
בכל מקרה שתבוטל הזמנה ביותר מ-24 שעות לפני אספקתה, מ"י לא תחויב בתשלום כלשהו בגין ביטול זה.        
16. הזמנות חריגות
1) לאור דינמיות העבודה של המשטרה והצורך לתת מענה כלכלה במבצעים (ליבת מכרז זה)  תידרשנה לעיתים אספקות דחופות, אשר יסופקו ע"י הספק  לשטח עד 6 שעות  מרגע ההזמנה. 
2) במידה ותמשוך משטרת ישראל את ההזמנה משער המפעל, זו תהיה מוכנה תוך 5 שעות.
3) כמות המנות עבור הזמנות דחופות : עד – 1,500 חמגשיות (אומדן מס' מופעים בשנה ~ 4).
4) מדור מזון, מודע להתכנות בה המלאי מוגבל אצל הספק בעת העברת הזמנה דחופה ומכאן  יתגמש בתפריט החמגשיות לפי ההיצע הקיים.
10. הערכות בחירום (אופצייה : אין חובת הצעה במכרז)
1. מדור מזון יידרש לתת מענה כלכלה – פריטי מפרט זה, גם בעת חירום (מלחמה, מערכה, מבצע מתמשך לא מתוכנן, או אירוע אחר לפי הגדרת מ"י/מחלקת המבצעים).
2. לשם כך, מדור מזון יגדיר רמות מלאי בטן/ חירום בהקפאה של חמגשיות הניתנות לניפוק מיידי – לאחר חימום במפעל (בשיטה זו מדובר על מלאי שיצא מתוך רמות מלאי השמורות מראש למ"י במחסני הספק).
3. פירוט השיטה :
1) הספק מחויב להחזיק בכל נק' זמן, מלאי חירום לטובת מ"י כמפורט בטבלה בסעיף ד' )עמודת מלאי חירום), תוקף החמגשיות יהא – כ  - 6 חודשים מתאריך הייצור , בעת התראה ראשונית למצב חירום ובהתאם להנחיית מדור מזון, יספק הספק את החמגשיות חמות לנק' הפריקה ע"ב יומי ועד להודעה חדשה.
2) במקביל לאספקת המנות יחדש הספק את מלאי החמגשיות בהקפאה ויבצע לפי הזמנה, אספקה יומיומית ליחידות באיזור האספקה המשויך לו.
4. להלן אומדן כמות יומית לניפוק בחירום ומלאי חירום נדרש, בשיוך אזורי : 
	מס"ד
	איזור אספקה
	נק' פריקה
	אומדן כמות יומי
	מלאי חירום

	1

	מחוז ירושלים ומחוז דרום
	מתקן יהודאי, ירושלים
	2,500
	5,000

	
	
	מרחב נגב, באר שבע
	2,500

	

	
	
	מרחב לכיש, אשקלון
	
	

	
	
	
	
	

	2

	מחוז ת"א ומחוז מרכז
	בית השוטר ת"א
	2,500
	

	
	
	מתקן סלמה, ת"א
	
	

	
	
	מרחב שרון, כפר סבא
	2,500
	

	
	
	מרחב שפלה, רחובות
	
	

	
	
	מטה מחוז רמלה
	
	

	3
	מחוז צפון
	בסיס מזון קריית חיים
	3,000
	3,000

	
	
	מרחב חוף, חיפה
	
	

	
	
	מרחב גליל, עכו
	
	

	
	
	מרחב עמקים, נצרת
	
	


5. אחריות רענון מלאי חירום החמגשיות כמפורט בטבלה שלעיל (עמודת – מלאי חירום), תחול על הספק בלבד  ללא כל התחייבות לצריכה ע"י משטרת ישראל.
11. תעודות משלוח וחשבוניות
1. כל אספקה ליח' תלווה בתעודת משלוח חתומה ע"י המוביל. המוביל יחתים את נציג היחידה המוסמך ע"ג טופס תעודת משלוח. החתימה תלווה בכתיבת פרטים ברורים של נציג היח', שם היח', תאריך אספקה, הפריט הנרכש וכמותו. כל תעודת משלוח ללא חתימת נציג היחידה לא תאושר לתשלום.
2. תעודת המשלוח תלווה בשלושה עותקים, המקור לספק, עותק שני יצורף לחשבונית החודשית ועותק שלישי יישאר ביחידה.
3. התשלום לספק יהיה עבור ההזמנות שבוצעו במע' המחשוב בלבד, נתוני מע' המחשוב של מ"י ייקבעו במקרים של פערי תשלום בסוף החודש בין הספק למ"י.
12. כח אדם
1. פרטיהם האישיים של הנהגים שיועסקו ע"י הזוכה ,בחלוקת חמגשיות ,לצורך שינוע (שם פרטי, שם משפחה, שם האב ומס' ת.ז) יועברו תוך 7 ימים מיום קביעתו כזוכה, בצירוף הסכמה בכתב וחתימה על ידו וע"י העובדים, לצורך בדיקתם ע"י היחידה לבטחון שדה של המשטרה , לרבות העיון במרשם הפלילי. העסקת העובדים כפופה לבדיקה כאמור ולאישור ע"י היחידה לבטחון שדה.
13.    בטחון עובדים
1. הזוכה מתחייב לשמור בסוד ולא לגלות כל אינפורמציה שתגיע אליו בקשר לאספקת חמגשיות וכל הטובין שבמכרז זה.

2. הזוכה יתחייב לחתום ולהחתים את כל עובדיו על הצהרה לשמירת סודיות (ראה נספח ב) לפיה הם מתחייבים לא להודיע או למסור ולא להביא לידיעת כל אדם כל ידיעה שתגיע אליהם, אגב או בקשר או בתוקף או במהלך ההתקשרות ע"פ מכרז זה, וזאת תוך תקופת ביצועם או לפני תחילתם או לאחר ביצועם, וכן אגב ביצועם העובד יצהיר בכתב כי ידוע לו שאי מילוי ההתחייבות עפ"י הצהרתו זו לעיל מהווה עבירה כמשמעותה בסעיף 118 לחוק העונשין תשל"ז – 1977.

14. בריאות עובדים
1. למשטרה הזכות לדרוש מהנהגים המובילים מזון להציג אישור כשירות מטעם הרופא על בריאות תקינה לעוסקים במזון.
15. כשרות
1. כל המוצרים המרכיבים את החמגשיות והנלווים, יהיו כשרים ובעלי אישורי כשרות מתאימים ומוכרים במדינת ישראל. 
2. בהתאם לסוג החמגשית/ נלווה יצוין עליהם "כשר פרווה" , "כשר בשרי","כשר מהדרין".
3. על הזוכה לעמוד בכל דרישות הכשרות המפורסמות ע"י הרבנות הראשית לישראל  והרבנות המקומית ולהציג תעודת הכשרות המעידה על כך. נציגי  רבנות משטרת ישראל יהיו רשאים לבקר ולבדוק את תהליך הייצור האחסון והשינוע בכל עת על מנת לקבוע באם הזוכה עומד בדרישות הכשרות של הרבנות הראשית לישראל.
4. במפעל יעבוד משגיח כשרות מוסמך ע"י הרבנות הראשית בישראל, או ע"י רב עיר, על חשבון הספק.
16. הבטחת איכות
1. ליצרן תהיה תעודת יצרן בתוקף של משרד הבריאות. 
2. פרודוקטים ירכשו מספקים ויצרנים בעלי רשיון יצרן ותעודות כשרות תקפות,  מ"י רשאית לדרוש מהספק להציג את רשימת הספקים כולל אישורים בתוקף.
3. לפני קביעת הזוכה ובמהלך ההתקשרות, תסייר המשטרה באתר הייצור ע"מ לבדוק את תנאי האחסון והשינוע, ולאשר את קו הייצור בהתאם לדרישות התברואה והניקיון במשרד הבריאות.
4. כמו כן, המציעים ידרשו לספק דוגמאות ע"פ דרישת המשטרה, אחרי הגשת הצעות המחיר, ע"פ האיפיון הנ"ל. 
5. הדגימות יבדקו גם מעבדתית ואורגנולפטית (טעם, צבע, צורה, מרקם וריח), לפי שיקול מ"י/מדור מזון. במידה  ולא יעמדו בבדיקות משטרת ישראל, תהא מ"י רשאית לפסול הצעתו של הספק.

6. המשטרה רשאית לבצע במהלך ההתקשרות בדיקות באמצעות מעבדה אשר בשירותה לבדיקת עמידת המוצר בתנאי המפרט והתקנים. 
7. במידה והמוצר לא יעמוד בתנאי המפרט, המשלוח יוחזר והספק ייקנס ויחויב בתשלום עבור עלות הבדיקה. 
8.  הזוכה יעביר על חשבונו למדור מזון, אחת לרבעון, דו"ח מעבדה לגבי הפריטים המסופקים – מגשיות חמות ונלווים.
9. הזוכה יעמוד בדרישות התברואה והניקיון בהתאם לחוק ולתקנות משרד הבריאות, לאורך כל זמן ההתקשרות.
10. בעת קבלת הטובין יבוצעו בקורות קבלה ע"י נציגי המשטרה שיכללו בקרות תוקף, שלמות אריזה, הובלה בקירור,סימון וכמות. בהתאם למפרט זה, נציגי המשטרה רשאים לפסול את המשלוח ולא לקבלו תוך נימוק על מהות הפסילה. 
11. סחורה שנתקבלה בחריגה עקב נחיצות הפריטים, לא תפטור את הספק מקנס עקב אי עמידה בדרישות.
12. פעמיים בשנה על הספק לארוז טפסי שביעות רצון שיסופקו ע"י המשטרה ואשר יהוו כלי לבחינת איכות המזון . השאלון יבדוק היבטים איכותיים, אסטטיים, כמותיים וכו'. 
13. השאלון יכול להיות מדגמי (במספר אריזות) או בכל ארוזית זאת ע"פ דרישת מדור מזון השאלון יבנה ע"י מדור מזון ויבדק על ידו. תוצאות הסקר יועברו לספק. תוצאת נכשל תהיה תוצאה של פחות מציון 70 (ראו נספח קנסות והתראות). 
14.  על הספק להגיש פלטי רשם טמפרטורה של רכבי השינוע, ע"פ דרישת מ"י / מדור מזון.
15. המשטרה רשאית להציב נציגי מדור מזון, כבקרים במפעלים, בעיקר לקראת אספקות גדולות.
                                                                          בברכה,

סנ"צ , אבי ימיני
רמ"ד           מזון
הצהרת ויתור סודיות
אני הח"מ:

_____________   _____________  _____________   _______________

שם משפחה                שם פרטי                   קודם                       שם האב
_________   ___________  _________     __________            _________

שנת לידה             ארץ לידה         שנת עליה        עיר, רחוב/ שכונה     מס' בית
_______________      _______________

    מספר ת.ז                          מס' אישי בצה"ל
נותן בזאת את הסכמתי לעריכת בדיקת בטחון שדה לגבי על ידי המשטרה וכנהוג על ידה לרבות העיון במרשם הפלילי.

לראיה באתי על החתום:

                                            חתימת המצהיר:  ________________

                                           היום ________ החודש ________ השנה _________

לחתימה:  _________________, הקבלן או עורך הדין
[image: image1.png]



משטרת ישראל

מדור         מזון
טופס ביקור במפעל לייצור מזון
שם המבקר: 





תאריך הביקור: 





1. שם העסק/מפעל: 





2. כתובת: 






3. שם המנהל: 






4. מוצר/ים המועמד/ים לרכישה: 







5. רישיון עסק בר תוקף מתאריך: 


 עד לתאריך: 



6. רשיון יצרן מתאריך: 

 עד לתאריך: 

מהות הרשיון: 


7. העסק מייצר: חלבי בלבד / בשרי בלבד / פרווה / חלבי + בשרי
תעודת הכשרות בתוקף עד תאריך: 

 בהשגחת הרבנות: 


תעודות כשרות נוספות: 


, 

, 



8. מערכת איכות ובטיחות מזון: G.M.P (תנאי ייצור נאותים)
                                                               ISO





         Haccp




         אחר, פרט: 





9. האם קיים טכנולוג/מהנדס מזון במפעל?  כן  /  לא
10. חברות ומפעלים איתם מקיים המפעל קשרים עסקיים רלוונטים: 



_____________________                  

         ____________________

_____________________


         ____________________

_____________________


         ____________________

משטרת ישראל
   מדור         מזון
	מס"ד
	הנושא
	הנחיות
	תשובות
	הערות

	1
	סביבת המפעל

	
	1.1
	המפעל מעל הקרקע 

(לא במרתף)
	
	כן / לא
	

	
	1.2
	סביבית המפעל נקיה מאבק, גזים ומזהמים אחרים
	יש לציין ולתאר במילים את הסביבה, המפעלים המזהמים וכל מפגע וכד'...

יש לציין אם המפעל ממוקם באזור תעשייה.
	
	

	
	1.3
	בסביבת המפעל לא זורם ביוב בתעלות פתוחות
	
	כן / לא
	

	
	1.4
	הניקוז במפעל תקין
	
	כן / לא
	

	2
	מבנה

	
	2.1
	הקירות מסויידים ומכוסים באריחים
	
	כן/ חלקי/ לא
	

	
	2.2
	הרצפה נקייה ושטופה


	
	כן/ חלקי/ לא
	

	
	2.3
	התקרה נקייה ומסויידת


	
	כן/ חלקי/ לא
	

	
	2.4
	החלונות והדלתות מרושתים


	
	כן/ חלקי/ לא
	

	3
	תהליך העבודה

	
	3.1
	שמירה על עבודה בהתאם לאזורים פונקציונליים
	אזור קבלת חו"ג

אזור עיבוד

אזור אריזה
	כן / לא
	

	
	3.2
	קיימת הפרדה על תזרים נכון
	[image: image6.wmf] 

קבלה      עיבוד     אריזה 


	כן / חלקי / לא
	

	
	3.3
	משטחי העבודה נקיים
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.4
	כלי העבודה נקיים
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.5
	תעלות הניקוז נקיות
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.6
	קיימת הפרדה בין מזון לחומרי ניקוי
	
	כן  /  לא
	

	
	3.7
	כל המיכלים וכלי הבישול וייצור המזון עשויים נירוסטה
	לא מעץ
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.8
	קווי הייצור אינם חלודים ואין מהם נזילות
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.9
	העובדים שבאים במגע ידני עם המזון לובשים כפפות
	
	כן / חלקי / לא
	לברר נוהל עבודה עם כפפות (לפעמים נוח לעבוד עם כפפות מלוכלכות)

	
	3.10
	מתבצעת בקרת איכות ובטיחות לתהליכים בקו הייצור
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.11
	כל המיכלים ושקי חו"ג המשמשים לייצור יהיו מכוסים ומסומנים
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	3.12
	ההזנה של חו"ג לקו הייצור אינה מבוצעת ישירות מהאריזה המקורית, אלא ממיכל נפרד
	
	כן / חלקי / לא
	


משטרת ישראל
   מדור         מזון

	מס"ד
	הנושא
	הנחיות
	תשובות
	הערות

	4
	מערכת קירור

	
	4.1
	שמירה על טמפרטורה נכונה
	
	כן  /  לא
	

	
	4.2
	טמפרטורה עד 5 מ"צ במזון מוכן מוגש קר
	
	כן  /  לא
	

	
	4.3
	טמפרטורת המקפיא 18-
	
	כן  /  לא
	

	
	4.4
	שמירה על הפרדה בין חו"ג ותוצרת גמורה במקררים ובחדר הקירור
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	4.5
	האם יש מערכת בקרה ורישום
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	4.6
	האם קיימים מדי חום מכויילים במקררים
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	4.7
	תהליך ההפשרה תקין
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	4.8
	יש הפרדה בין חו"ג ומזון מעובד במקררים
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	4.9
	המזון המעובד מכוסה
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	4.10
	טמפ' חדר הייצור והאריזה, עד 16 מ"צ
	
	כן / חלקי / לא
	

	5
	הדברה

	
	5.1
	האם נערכו פעולות הדברה לאחרונה
	
	כן  / לא
	

	
	5.2
	מהי תדירות ההדברה
	(כל חצי שנה) _______
	
	

	
	5.3
	האם קיים תיעוד של ההדברה
	
	כן/ חלקי/ לא
	

	
	5.4
	תעודת ההדברה המכילה את:

שם המדביר, מעונו, תאריך הפעולה וסוג החומר, מס' רשיון ותוקף
	יש לבדוק האם התעודות מתוייקות
	כן  /  לא
	

	6
	חצר שירות ואשפה

	
	6.1
	קיים ניקוז שטיפות תקין
	
	כן  /  לא
	

	
	6.2
	החצר מסודרת
	
	כן/ חלקי/ לא
	

	
	6.3
	קיימת קרטוניה
	
	כן  /  לא
	

	
	6.4
	החצר מופרדת מאזור עיבוד המזון
	
	כן  /  לא
	

	7
	העובדים

	
	7.1
	העובדים בהופעה אישית הולמת:

נקיון בגדים, גילוח, שיער אסוף וכו'...
	
	כן  /  לא
	

	
	7.2
	העובדים עברו בדיקות רפואיות תקופתיות
	יש לבדוק תיוק בקלסרים ולבדוק מדגמי
	כן  /  לא
	


משטרת ישראל
   מדור         מזון

	מס"ד
	הנושא
	הנחיות
	תשובות
	הערות

	8
	שירותי וחדרי הלבשה - עובדים

	
	8.1
	קיימים שירותי עובדים
	
	כן  /  לא
	

	
	8.2
	השירותים במצב פיזי תקין
	יהיו מכסי אסלה על כל האסלות
	כן  /  לא
	

	
	8.3
	השירותים נקיים
	
	כן  /  לא
	

	
	8.4
	בשירותים יש ציוד הגייני
	סבון נוזלי, מטלית לניגוב ידיים וכו'...
	כן  /  לא
	

	
	8.5
	קיים חדר הלבשה לעובדים
	
	כן  /  לא
	

	
	8.6
	האם יש הקצאת מקום ל"מעשנים" ו"לא מעשנים" עם שילוט מתאים
	
	כן  /  לא
	

	
	8.7
	בדלתות השירותים יש קפיץ מחזיר
	
	כן  /  לא
	

	
	8.8
	חלונות השירותים יהיו מרושתים
	
	כן  /  לא
	

	
	8.9
	פתיחת הברזים לשטיפת הידיים תהיה אוטומטית
	עבור מפעל בשר ודגים
	כן  /  לא
	

	9
	ניהול המחסנים

	
	9.1
	קיימים מחסנים לחומרי גלם
	
	כן  /  לא
	

	
	9.2
	קיימים מחסנים לחומרי אריזה
	במידה וחומרי האריזה הם במחסן חומרי הגלם – קיימת הפרדה
	כן  /  לא
	

	
	9.3
	המחסנים מרושתים וסגורים בפני בעלי חיים ומזיקים
	
	כן  /  לא
	

	
	9.4
	המחסנים מסודרים ונקיים
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	9.5
	שיטת העבודה במחסן
	
	 LIFO / FIFO / אחר
	

	
	9.6
	המחסן ממוחשב
	
	כן  /  לא
	

	
	9.7
	על השקים יש סימני זיהוי
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	9.8
	קיים שילוט וסימון של התוצרת הפסולה במחסן
	
	כן  /  לא
	

	
	9.9
	קיים נוהל טיפול מהחזרות
	
	כן  /  לא
	

	
	9.10
	קיים נוהל לסריקת מחסנים וטיפול בפגי תוקף
	
	כן  /  לא
	

	10
	אמצעי השינוע

	
	10.1
	לקבלן יש אמצעי שינוע מזון השייכים לו
	
	כן  /  לא
	

	
	10.2
	רכב השינוע מקורר
	
	כן  /  לא
	

	
	10.3
	הקבלן שוכר אמצעי שינוע
	
	כן / חלקי / לא
	

	
	10.4
	הרכב משמש לשינוע מזון בלבד
	
	כן  /  לא
	


משטרת ישראל
   מדור         מזון

הערות כלליות:

 «
הספק יכול לספק כמות של 


 בהתראה של 

 שעות.

«
בטחון עובדים: 












חתימת המבקר
נספח מחשוב – סחר אלקטרוני – מכרז חמגשיות
1. החל מחודש ינואר 2010 פועלת במשטרת ישראל מערכת סחר אלקטרוני של חברת SAP.

2. המערכת מאפשרת ליחידות במ"י לבצע הזמנות ישירות מספקים ע"ס הקצאה תקציבית מאושרת.

3. ההזמנות הן בסימוכין להסכם שנחתם בין מ"י לספק.

4. ההזמנות מועברות לספק באחת משתי הדרכים הבאות (עפ"י בחירת הספק) :

1. קובץ הזמנה אלקטרוני דרך מערכת כספות עפ"י מבנה שיוגדר ע"י מ"י:
· הקובץ יהיה במבנה XML.
· שדות החובה : מספר הזמנה, יחידה מזמינה, יעד אספקה, מק"ט חומר  לאספקה, תיאור החומר, כמויות, עלויות.
· הספק תהיה אפשרות למשוך קבצים ולהכניס קבצים לכספת.
2. טופס הזמנה בפקס
5. פרטי ההזמנה יכללו: יחידה מזמינה, יעד אספקה, מק"ט חומר לאספקה, תיאור החומר, כמויות, עלויות.
6. הזמנות שהתקבלו אצל הספק מיועדות לביצוע ללא צורך באישורים נוספים.
7. הספק ישלח קובץ במבנה XML שיאשר את קבלת ההזמנה אצלו.
8. בעת ביצוע האספקה יחתים הספק את נציג היחידה על ת.מ.
9. נציג היחידה יזין במערכת הסחר אלקטרוני את ת.מ.
10. בסוף כל חודש יופק לספק דו"ח פרופורמה שיכלול את כל ת.מ שהוקלדו במערכת.
11. הספק יפיק חשבונית ע"ס הפרופורמה.
12. ת.מ שלא נכללו בדו"ח הפרופורמה, יכללו בחודש שלאחר מכן.
13. הספק יפיק למ"י דו"ח אספקות בפורמט אקסל עפ"י דרישה.
14. בכל שאלה ניתן לפנות לאוריאל בועז– 02-5429556.

תרשים תהליך הזמנת אספקה ישירה של טובין במערכת סחר אלקטרוני:
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תרשים תהליך יצירת חשבונית לתשלום במסגרת סחר אלקטרוני:
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		הפריט

		כמות נטו לאחר בישול



		צמחוני- (שניצל צמחוני)

		שתי מנות של 80 גר' (משקל יחידת שניצל). כמות חלבון של 13.3 גר' ל - 83  גר' ליחידת שניצל.



		צמחוני מירקות או מאפה (ע"פ מתכון שיאושר)

		לפחות  200 גר' לאדם



		דגים

		לפחות  160 גר' לאחר בישול או טיגון



		בעלי כנף

		לפחות 250 גר' לאחר בישול או טיגון



		ניתחונים מבשר בקר ובעלי כנף

		יהוו 100% בשר (מינימום של 140 גר' מנת בשר) בתוספת של מינימום של 30% ירקות נטו



		שניצל

		לפחות 140 גר' לאדם.



		בשר בקר

		לפחות 160 גר' ללא רוטב



		דברי מאפה בשריים  (מוצר זה ינופק רק על פי דרישת היחידה)

		יינתנו לפחות 2 יחידות, אשר יחד הינם במשקל של לפחות 180 גר' או לחלופין יחידה אחת במשקל זה.



		ירקות ממולאים (בשרי)

		לפחות 200 גרם לאדם, לפחות 80 גר' בשר לאדם. מומלץ שהפחמימה בירק הממולא תהיה דגן מלא.
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